CAFFE — COFFEE BEVANDE
SOFT DRINKS

Caffé Espresso € 150
Ouverture Lelli Blend 75% Arabica Ac . €
v 2,00
Espresso Coffee qua € zammu Wani
Chverture Lelli Blend 75% Arabic ABqUA ArGIIATEZLS All aniee
R Acqur: [ :ﬂﬂ”ﬂﬁ
Cam F:I‘td.dﬂ € 1,50 warer flavonred with anise
esl r]_xinm a l"r:di:. Sidamn wﬂﬂhmi L‘:'.I]i ............. J E ..........
Single Origin Arabica (Etiopia) Acqua limone e zenzero %30
Cold Brew Caffee Ginger and lemon water
cold brew coffe Sidamo Washed Lell lattedi Pl
Single Origin Arabic (Ethinpia) ’
..... i ol ok A Almond milk
Cﬂﬂiﬁmﬂriﬂnu Ez,m ............... ........................ .. .......................
American Coffee Laste di mandorla macchiato €350
.............................................................. Macchiate almond milk
Caﬁé Mamch i“o € 1'5_‘} ............ I
espresso ¢ cioccolate Sabadi Aranciata Madre Sabadi €350
con sciroppo biclogico di arancia
Maoraccan Caffee . .
1 ;
esperesso coffee with Sabadi chacelate ¢ |mom:r Sabadi . N
..... e Avranciata Madre Sabadi
Caffe d'orzo €150 with anganic orange and lenton syrup
?;mj«'lmzh Espressa Tre Mori Limonata Madre Sabadi € 350
“a ,I?I ‘,ag}e Toe Mori con sciroppe biclogico di limone Sabadi
GYE0 SVIGRAG LZIpreing Jre JVIor “ 3 %
.......... e sttoeeltnnns AR Limonata Madre Sabadi
Decaffeinato €150 with organic femon gyrup
Sandali Blend S € ..........
Acqua naturale/frizzante o,5 1,00

Decaffeinated Coffee
."-'.r.-jen":.'{.' Blend

. Ci'I.PPI..Il:I:iI:.ID . o € 1,20 .
Cappuccine

Natural/Sparkling water 0,5

Acqua microfiltrata 1l €150
Microfiltered local water 1l

TE — TEA BIRRE ALLA SPINA
BALADIN

Té bianco Pai Mu Tan Fujian € 400 DRAFT BEERS BALADIN
W hite tea Pai Mu Tan Fujian

Té verde Special Gunpowder € 400 Nazionale Esportazione 33 cl € 450
Green tea Special Gunpowder oo talian draft beer e,
Té nero Darjeeling * € 4,00 Open White 33 cl € 450
Black tea Darjeeling * 100% italian draft wheat beer

Té Rooibos € q.00

T¢ Rooibos

Té Varanasi Pu Erh Chai* € 4,00

Faranasi Pu Evh Chai tea *

Té Sole di Sicilia* € 4,00

Sole di Sicilia tea®

* disponibili anche freddi

*cold tea available



COLAZIONI — BREAKFAST

Brioche
Sicilian traditional brioche

Granite
mandorda, limone, caffé
Granite

almaond, lewmon, coffee

Cremolata di stagione
Seasonal cremolata

Pane di casa e cioccolato Sabadi
Modican bread
and Sabadi chocolate

DALLA CUCINA
FROM THE KITCHEN

12.30 — I5.00 f 19.30 — 22.30

Crudo di verdure € 10,00
servito con maionese al basilico,

matonese al peperoncine, maionese

all'erba cipollina ¢ vinaigrette classica

Seasonal raw Fegetables

with our three mayonndise

Insalata fresca degli Orti
Orti’s fresh salad

Mozzarella di bufala ¢ datterini
Buffalo mogzarella and
tomatoe salad

Pomodoro, sgombro sott’olio,  €io0e
cuori di carciofo violetio ¢

maionese all’erba cipollina

Tomate, mackerel, violet

artichokes bearts and chive

mayonnaise

Pane, caprino di Girgentana
presidio Slow Food e fichi
caramellati

Bread, sicilian goat cheese
and cavamelized figs

DOLCI — SWEETS

Biscotti con farina di grano € 5,00
antico Maiorea e crema soffice

al limone

Sicilian Maiorca ancient grains

biscuits and lemon curd

di cioccolato di Modica al for
di sale Sabadi e foglie di menta
Lime cream and salted Sabadi
chacolate crumble garnished
with mint leaves

fresca e frutta secca caramellata,
Sabadi arancia rossa

€ maggiorana

Creamed ricotta cheese, fn-r.&
and caramelized dried fruits,
Sabadi chocalate

Degustazione di cioccolatini € 5,00

Sabadi selezionati dalla cantina
di affinamento

Sabadi’s chocolates tasting,
.feﬁ-rrvdj}um our chocolate
dging cellar

IL NOSTRO APERITIVO
OUR APERITIFS

18.30 — z21.00

Durante I'ora dell’aperitivo potrai scegliere
Ia tua bevanda preferita dal menu,
Noi ti offriamo una tapas. Le altre
potrai sceglierle tu stesso al banco.

During aperitifs time you may choose
your favourite beverage from the menu.
e offer one tapas. You may ovder more

at the bar.



TAGLIERI

Tagliere di salumi € 15,00
Parma S. laric 36 mesi, lonza di maiale
stagionata, coppa piacentina, mortadella,

salsiccia stagionata di suino dei Nebrodi
Charcuterie

;u’i st reaeomed S, Mario bam, feaoned

Jrru.-J'.' fan, copd, mortadella, MNelrodi's

J&dEre |'Jr _II'\' IR St |'gf

Tagliere di formaggi € 15,00
Bocconcine di mozzarella di bufala,
ricotta fresca di vacea madicana, caprine
di Girgentana presidio Slow Food,
Ragusano semi stagionato presidio Slow
Food, Piacentinu Ennese presidio Slow
Food, pecoring con pepe in crosta
Cheese Platter

Buffalo mozzarella nibibles, Modican

[resh ricotta cheers, Stcilian goat cheese,
fenpi-geasoned Ragrerano cheese, Placeniing
Enmee cheese, Sicilian |.rr'|'|'_.':l cheese with

black pepper

Tagliere misto di salumi

e formaggi

Ricotra fresca di vacca modicana,
Ragusano semi stagionaro presidio Slow
Food, Piacentinu Ennese, lonza di maiale
affumicata ¢ stagionata, mortadella
Baologna Igp, salsiceia stagionata di suina
dei Nebradi

Cheese and cuved meat

mixed platter

Modican fresk ricotta cheese, sermi-seasoned
Ragnsano cheese, Placentinu Ennese cheese,
snoked and seasoned pork loin, mortadella
Hr.l."r.:grr.-r lep, Nelbrodi's seagoned _Ir..'.l.".['

Jadn Iulxl'

TUTTO IL GIORNO
ALL DAY LONG

TOAST
TOASTED SANDWICHES

Prosciutto Cotto ‘60 Branchi € yo0
¢ Ragusano semi stagionato Dop

Ham and semi-seasoned
Ragusano cheese

Pomodoro, scamorza ¢ Pesto € 4,00
Ibleo con finocchictto selvatico

Tomato, buffalo scamorza

and wild fennel pesto

Paté di olive nere Tonda Iblea, € 400
Ragusano semi stagionato Dop

e cuori di carciofo violetto

Black olive parté, semi-seasoned
Ragusano cheese and violet

artichokes heares

Mortadella Classica presidio € 400
Slow Food, Taleggio Dop

granella di Pistacchio Verde

di Bronte Dop

Mortadella, Taleggio cheese

and pistachio grain

Club toasted sandwiches

Abbiamo cercato per voi gl ingredienti miglior,
selezionandoli da artigiani che laverano con impegno
¢ che stimiama molto,

Per questo ringraziamo:

It bave choosen the best tagredients, selecting farmers
and arifsans which we value for
For that, we are very grareful o

their commitnient.

Apicoliura Amodeo Carlo
Artigianquality

Azienda Agricola Montalbo
Birrificio Baladin

Caffé Lelli

Delfing dal 1g50

Ferri dal 1905

Frantoi Currera

La Casera

La Micchia

Luvirie

Resario Floridia
Salumificio Branchi
Salumificio 5, llario
Produttori del Piacentinu Ennese Presidio Slow Food
Birrificio Tari



PIZZA

Le nostre pizze sono realizzate con farine da grani antichi
siciliani. Le lavoriamo con acqua e lievito madre per garantire
all'impasto leggerezza e genuinita. Prima di infornare e
cuocere aspettiamo il tempo necessario a raggiungere la
maturazione ottimale. Cosi, senza fretta ¢ seguendo un processo
completamente naturale, nascono le nostre pizze, pronte
ad accogliere gli ingredienti pih buoni.

Qur pigzas are made with ancient Sicilian milled flour grains
in the good old traditional way., We add water and mother yeast
to the flour to guarantee a dough which is light and authentic.
Before preparing the pizzas, we wait for the required time for
the dough to rise sufficiently. Without baste and following a
completely natural process, our pizzas are born and are ready
to be topped with great, simple ingredients.

Pizza al padellino, realizzata
con le farine da grani antichi
siciliani ¢ lievito madre
Deep pan pizza, made with ancient
flour grains and mother yeast

Bufala €8,00
Pomodoro fresco a ferte, mozzarella
di bufala campana, origano di Pantelleria
e olio extravergine di oliva
Fresh tamato slices, buffalo mozzarella,
Sanielleria’s eregano and extra virgin
alire il

Capricciosa

Prosciutte cotto, carciohi, pomodora
fresco a ferte, mozzarella di bufala, olive
nere e olio extravergine di oliva

Hana, artichokes, fredh tomato slices paste,
bnffals mozzarella, black alives

and exitra PEXEIH ol

Vegetariana € 10,00
Crema di carote allo zenzero ¢ alre

verdure fresche di stagione

Cringer carrot paste and other seasoral

vegriabies

Norma

Pomodori confit, melanzane arrosto,
ricotra vaccina fresca, basilico

e olio extravergine di oliva

Confit tomatoes, radsted egmplant,
[fresh Sicilan ricotia cheese, basil leaves
and extra virgin olfee ol

Pizza tonda “gourmet”, alta,
soffice e servita a spicchi
“Gourmet” round pizza, thick,
soft and served in slices

Mortadella e Burrata
Burrata puglicse, mortadella di
Bologna Igp e granclla di pistacchi
Burrata cheese, mortadelia Bolagna
and pirtachio graing

€ 13,00

Cotto e Bufala Farcita
Prosciutto cotto e mozzarella di
bufala campana nel taglio guarnita
con pomedori a rondelle sottili, sale,
pepe, erigane di Pantelleria e olio
extravergine di oliva

Hiam and .I'.':.:,",l:.:rnr.'.' mazzarella i the
l|"r'|r1'.".l.'_g', thin tormato ilices, salt, pepper,
Pantelleria’s OFIEt and exira wirgin
olive oif an the tap

Crudo ¢ Bufala €15.00
Meozzarella di bufala campana,

prosciutto di Parma S, Hario 36 mesi,

basilico ¢ alio extravergine di aliva

.I’:I':.:,".r'.:J |l:'.' frJrJ;;;.i.r.':"l':-r. J:ﬁ r.r.'-'.'r.l!.l:H '|'..'1r.l.'.';".lI

5. Hlario bam,

wirgin alive odf

|'Ill !ﬁﬂ (4] .'I'?]n'.lll EXIrd

Burrata e Alici del Cantabrico
Burrata pugliese, alici del Cantabrico
e limone candito al sale

Brrrata checse, -_,l'l..'.l.'."-..llr Cuantabrian

dancha ry II'I.l'A'rn and salt candied lenman



